https://www.bigbouffe.com/post/les-r%C3%A9sultats-de-la-s%C3%A9lection-de-montmartre-2024-
des-beaujolais-et-beaujolais-villages

Tristanog 18 sept.

De 6,40€ a 30€, une cinquantaine de Beaujolais et Beaujolais Villages soigheusement
sélectionnés par un jury de haute volée

Derniére mise a jour : 21 sept.

Le lundi 16 septembre, La Bonne Franquette a Montmartre a accueilli une joyeuse assemblée de sommeliers,
cavistes, restaurateurs et journalistes spécialisés pour la 3e édition de la Sélection de Montmartre.

Chaque table a découvert a l'aveugle une quinzaine de vins, avec un objectif commun : dénicher les pépites. La
diversité des métiers du vin représentée parmi les dégustateurs a favorisé des échanges enrichissants autour des
verres.

Alissue de cette dégustation, voici les cuvées qui ont été retenues. IL ne s'agit pas d'un classement hiérarchique,
mais d'une sélection qui saura inspirer aussi bien les professionnels cherchant de nouvelles références que les
amateurs souhaitant découvrir des Beaujolais et Beaujolais Villages a savourer chez eux.
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Beaujolais, Beaujolais Villages
Dégustation & Paveugl

Beaujolais Villages "Sans Soufre" - 10,80€
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Blanc 2022
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BIG BOUFFE =

Beaujolais Lancié blanc - 13,80€

PS: Cet événement n’aurait pas été possible sans le soutien de l'ODG des Beaujolais et Beaujolais
Villages, d'Inter Beaujolais, et l'accueil chaleureux de Patrick et Luc Fracheboud, propriétaires de La
Bonne Franquette.

Nous adressons également nos remerciements a U’Association des Sommeliers de Paris, dirigée par
Jean-Luc Jamrozik, ainsi qu'a Kosta Anagnostopoulos, notre directeur de jury, dont Uexpertise a garanti

une dégustation & l'aveugle alliant rigueur, transparence et convivialité. J\ J\ &\

Tristan Olphe-Galliard



